
Luftgetr. Schinken "Camprodón" geschnitten
Serrano Schinken Reserva, geschnitten
Serrano Schinken dünn geschnitten 
Luftgetr. Schinken "Camprodón" geschnitten
Datteln mit Speck umwickelt "La Selva"
Datteln mit Speck umwickelt "La Selva"
Luftgetr. Schinken "Camprodon" o/Knochen 
V-Schnitt
Luftgetr. Schinken "Camprodon" o/Knochen 1/2
Stücke
Luftgetr. Schinken "Camprodón" ohne Knochen 1/2
Stücke
Luftgetr. Schinken "Camprodon" o/Knochen
Gussform 1/4 St
Original Serranoschinken GOLD o/K "Camprodon"
Original Serranoschinken GOLD o/K  1/2 
 "Camprodon"
Luftgetr. Schinken aus Jabugo "Gran Reserva" o/
Knochen o/Schwarte
Luftgetr. Schinken aus Jabugo "Gran Reserva" o/ K 
 o/Schwarte 1/2
Bodegaschinken Reserva  aus "Jabugo" m/Fuss und
Knochen 
Bodegaschinken Luftgetrocknet  aus "Jabugo" m/Fuss
und Knochen
"Pata Negra" Schinken v. iber. Schwein aus Jabugo
o/Knochen
"Pata Negra" Schinken v. iber. Schwein aus Jabugo
1/2 Stücke o/Knochen

Möchten Sie zu unserem Sort iment beraten werden?
Dann melden Sie s ich gerne te lefonisch bei  uns!

Bestandsl is te
SCHINKEN

jlo-05
jlo-03
jlo-02
jlo-01
DCB-02
DCB-01
EJC-01

EJC-02

ejc-03

EJC-04

ejc-05
ejc-06

EJJ-01

EJJ-02

ejj-08

EJJ-05

EJJ-03

EJJ-04

Artkelnr. Produkt

02271/61041maren-encinas@t-onl ine.de

mailto:maren-encinas@t-online.de


Schinken "Pata Negra" 100% Eichelmästung aus
Jabugo Stücke o/Knochen
Ibericoschinken Pata Negra "Cebo" m/Fuß und
Knochen Jabugo
Ibericoschinken Pata Negra "Bellota" m/F. u.
Knochen Eichelmästung Jabugo

Möchten Sie zu unserem Sort iment beraten werden?
Dann melden Sie s ich gerne te lefonisch bei  uns!

Bestandsl is te
SCHINKEN

EJJ-00

EJJ-06

EJJ-07

Artkelnr. Produkt

02271/61041maren-encinas@t-onl ine.de
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Kaldaunen nach Madrider Art  "Gourmet"
Bohnen m/Fleisch Asturianische Art "Gourmet"
Kichererbsen m/Paprikawurst und Speck "Litoral"

Möchten Sie zu unserem Sort iment beraten werden?
Dann melden Sie s ich gerne te lefonisch bei  uns!

Bestandsl is te
FLEISCHKONSERVEN

CCA-03
CCA-04
CCA-05

Artkelnr. Produkt
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mailto:maren-encinas@t-online.de


"Idiazabal" Käse gereift leicht geräuchert   aus dem
Baskenland Latxaschaf
"Roncal" Hartkäse  aus Navarra Latxaschafe (mini)
Blauschimmelkäse nach Cabrales Art aus Spanien
Blauschimmelkäse -original- "Cabrales" 
Ibérico Käse (Scahfs,-Kuhmilch)  gereift
Ibérico Käse (Schafs-Kumilch)  mittelalt
Ibérico Käse Kuh, Ziege, Schaf "Castillo de la
Mancha"  mittelreif
Ibérico Mischkäse Kuh, Ziege, Schaf "Castillo de la
Mancha" gereift
Ibérico Mischkäse Kuh, Ziege, Schaf extra gereift
"Albéniz"
Mahón Käse  Menorquina-Kuhmilch mittelreif
Roncal Käse Latxaschaf  aus Navarra reif
Schafskäse "Castillo de la Mancha" halbfest
Schafskäse "Castillo de la Mancha"
m/Rosmarinmantel
Schafskäse "Zamorano" extra gereift
Schafskäse geräuchert Navarra 
Schafskäse gereif Ecken "Albéniz"
Schafskäse gereift "Castillo de la Mancha"
Schafskäse mit schwarzem Trüffel "Albéniz"
Schafsmilchkäse mit Steinpilzen Albéniz
Tetilla Kuhmilch Käse aus Galizien
Ziegenkäse 100% "Castillo de la Mancha" mittelreif

Möchten Sie zu unserem Sort iment beraten werden?
Dann melden Sie s ich gerne te lefonisch bei  uns!

Bestandsl is te
KÄSE

QID-01

QRO-02
QCA-04
QCA-03
QMC-05
QIB-05
QIB-01

QMC-01

qib-03

QMM-01
QRO-01
QOS-01
QOR-01

Qza-01
qna-01
qoc-05
QOC-01
QTR-01
qbo-01
qte-01
QCA-01

Artkelnr. Produkt
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Iberische Blutwurst Premium aus "Jabugo"
Luftgetr. Secallona-Fuet Extra aus "Camprodon"
Luftgetr. grobe Wurst in Naturdarm Tradicional
"Camprodón"
Luftgetr. Salami Extra Cosido "Camprodon" in
Naturdarm
Luftgetr. Salami Especial "Camprodon" in
Kunstdarm
Spanische Bratpaprikawurst BBQ mild "Carsodo"
Spanische Bratpaprikawurst BBQ picant "Carsodo"
Bratpaprikawurst Rosario "Jabugo" mild 
Bratpaprikawurst Rosario "Jabugo" scharf
Bratpaprikawurst Rosario "Camprodon" scharf
Bratpaprikawurst Rosario  "Camprodon" mild 
Paprikawurst Ringform "Carsodo" mild
Paprikawurst Ringform "Carsodo" scharf 
Grobe Paprikawurst  Extra luftgetr. "Camprodon"
mild
Grobe Paprikawurst Extra luftgetr.  "Camprodon"
scharf
Luftgetr. Schweinelende "Camprodon"
Luftgetr. Lende vom iberischen Schwein Gr. Res.
"Jabugo"
Paprikawurst "Jabugo" vom iberischen Schwein in
Naturdarm
Luftgetr. Salami vom iberischen Schwein im
Naturdarm Gr. Res.
Paprikaschmierwurst Premiuml "el pozo"

Möchten Sie zu unserem Sort iment beraten werden?
Dann melden Sie s ich gerne te lefonisch bei  uns!

Bestandsl is te
WURST

EMA-01
ESF-01
EST-01

ESC-01

ESE-01

erd-02
erp-02
ERJ-01
ERJ-02
ERP-01
ERD-01
ESA-01
ESA-02
ECD-01

ECP-01

ELE-01
ELE-01

ECJ-01

ESJ-01

ESJ-01

Artkelnr. Produkt
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Grüne Oliven mit Anchovisgeschmack "Latorre" 
Grüne Manzanilla-Oliven ohne Stein
Anchovisgeschmack "Latorre"
Grüne Manzanilla Oliven o/Stein S.A. "Latorre"
Grüne Manzanilla-Oliven m/Stein "La Torre"
Grüne Manzanilla-Oliven o/Stein
Anchovisgeschmack 220/240 "Latorre"
Grüne Oliven m/Stein 200/220 Anchovisgeschmack
 Grüne Oliven m/Stein Anchovisgeschmack 160/200  
"Acemar"
Grüne Manzanilla-Oliven m/Stein natur "La Torre"
Grüne Oliven mit Stein "Oro Verde"
Grüne Oliven ohne Stein "Oro Verde"
Grüne Oliven gefüllt mit Anchovispaste
Grüne Oliven gefüllt mit Sardellenpaste "Latorre"
Oliven gefüllt m/Käsepaste "Oro Verde"
Oliven gefüllt m/Knoblauchpaste "Oro Verde"
Oliven gefüllt m/Mandelpaste "Oro Verde"
Oliven gefüllt m/Paprikapaste "Oro Verde"
Oliven gefüllt m/Peperonipaste "Oro Verde"
Oliven gefüllt m/Sardellenpaste "Oro Verde"
Oliven gefüllt m/Zitronepaste "Oro Verde"
Schwarze Oliven m/Stein "Acemar"
Schwarze Oliven o/Stein "Oro Verde"
Schwarze Oliven m/Stein 160/200 "Acemar"
Schwarze Oliven m/Stein 280/320 "Acemar"
Schwarze Oliven ohne Stein 240/260 "Acemar"
Olivencocktail  "Latorre"
Olivencocktail mit "Latorre"
Grüne Oliven marieniert pikant "Latorre"

Möchten Sie zu unserem Sort iment beraten werden?
Dann melden Sie s ich gerne te lefonisch bei  uns!

Bestandsl is te
OLIVEN

OSA-05
OVS-02

ovs-04
OVC-05
OVS-01

OVG-03
ovg-01

OVC-03
OVC-04
OVS-03
ORA-01
ORA-03
ORQ-01
OCA-01
OCA-02
ORP-01
ORG-01
ORA-02
ORL-01
ONH-02
ONS-02
ONG-01
ONH-01
ONS-01
OCK-01
OCK-02
oag-01

Artkelnr. Produkt
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Grüne Oliven gewürzt m/Kräuter u. Knoblauch
"Latorre"
Grüne Oliven gewürzt m/Kräuter u. Knoblauch
"Latorre"
Violette Oliven gewürzt m/Kräuter u. Knoblauch
"Latorre"
Violette Oliven gewürzt m/Kräutern u. Knoblauch
"Latorre"
Große Kapernäpfel mit Stiel in Weinessig "El Faro"
Große Kapernäpfel mit Stiel in Weinessig "El Faro"
Grüne dicke Oliven mit Gürckchen in Weinessig
"Latorre"
Grüne dicke Oliven mit Peperoni in Weinessig
"Latorre"
Spiesse m/Essiggurke-Zwiebel-Peperoni-Olive in
Weinessig "La Torre"
Spiesse m/Essiggurke-Zwiebel-Peperoni-Olive in
Weinessig "Latorre"
Popurri in Essig eingelegt "Latorre" 
Kleine milde Gurken in Essig "Latorre"
Span. Peperoni in Weinessig "Latorre"
Lupinen in Salzwasser "Saladitos"

Möchten Sie zu unserem Sort iment beraten werden?
Dann melden Sie s ich gerne te lefonisch bei  uns!

Bestandsl is te
OLIVEN

OVA-01

OVA-02

OMA-01

OMA-02

OAF-01
OAF-02
OGP-01

OGG-01

OBV-01

OBV-02

CPO-00
CPV-01
CVG-01
OAL-01

Artkelnr. Produkt

02271/61041maren-encinas@t-onl ine.de
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Olivenöl Extra nativ "La Torre Porcuna"  
Olivenöl Extra nativ "La Torre Porcuna" 
Olivenöl Extra nativ "La Torre Porcuna"  
Olivenöl Extra nativ "La Torre de Porcuna" 
Olivenöl Extra nativ "Latorre" 
Olivenöl Extra nativ "La Torre de Porcuna" 
Olivenöl Extra nativ "La Torre Porcuna" 
Trester Olivenöl "La Torre de Porcuna" 

Möchten Sie zu unserem Sort iment beraten werden?
Dann melden Sie s ich gerne te lefonisch bei  uns!

Bestandsl is te
OLIVENÖL

AEV-00
EV-01
AEV-02
AEV-06
aev-09
AEV-07
AEV-03
AEV-05

Artkelnr. Produkt
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Balsamcio Weinessig D.O. "Flor del Condado"
Reserva 
Weinessig aus Jerezwein "La Torre de Porcuna"
Spanischer Rotweinessig "Gourmet" 
Spanischer Weissweinessig "Gourmet" 

Möchten Sie zu unserem Sort iment beraten werden?
Dann melden Sie s ich gerne te lefonisch bei  uns!

Bestandsl is te
ESSIG

vvb-00

VVJ-03
VVT-01
VVB-01

Artkelnr. Produkt

mailto:maren-encinas@t-online.de
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